Istituto Professionale di Stato per I'Enogastronomia e I'Ospitalita Alberghiera "F. Martini"

Montecatini Terme - PT

V/isita del Direttore Generale — 4 marzo 2026

Una giornata di alta rappresentanza e professionalita per Ulstituto Professionale “F. Martini”,
scelto come sede d’eccezione per Uincontro tra il Direttore Generale del’USR Toscana, Dott.
Luciano Tagliaferri e i Dirigenti Scolastici della provincia di Pistoia.



ILnuovo Direttore Generale dell’Ufficio Scolastico Regionale, il Dott. Luciano Tagliaferri,
accompagnato dalla Dirigente del’Ambito Territoriale di Pistoia, Dott.ssa Ilaria Baroni, ha scelto la
sede della Querceta per un importante momento di confronto con tutti i presidi del territorio. Ad
accoglierli il Dirigente Scolastico, la Dott.ssa Marzia Andreoni, che ha dato il benvenuto alle autorita e
ai colleghi delle altre scuole della provincia.

Levento & iniziato alle ore 13:30 con un pranzo conviviale interamente curato dai nostri studenti e dai
loro docenti dei reparti di Enogastronomia, Pasticceria, Sala Bar e Accoglienza Turistica.

Per i nostri ragazzi € stata una prova sul campo di altissimo livello. Gestire 'accoglienza dei vertici
della scuola toscana ha richiesto rigore, eleganza e quella cura del dettaglio che rende il “Martini” un
punto di riferimento formativo a livello nazionale. Il Direttore Generale dell’Ufficio Scolastico
Regionale, Dott. Luciano Tagliaferri e gli ospiti presenti, hanno espresso vivo apprezzamento per la
qualita dell’accoglienza, del servizio e del menu servito.

Dopo il pranzo, i lavori sono proseguiti alle ore 15:00 con 'assemblea dei Dirigenti Scolastici della
provincia di Pistoia. In questa sede, il Direttore Generale dell’Ufficio Scolastico

Regionale, Dott. Luciano Tagliaferri ha ribadito la volonta di un dialogo diretto con le

comunita scolastiche, ascoltando le esigenze specifiche delle scuole della Valdinievole e dell’area
pistoiese.

Un plauso particolare va a tutti gli studenti che, con le loro divise impeccabili e il loro sorriso, hanno
rappresentato al meglio la nostra scuola, dimostrando che dietro a ogni piatto e a ogni gesto di
accoglienza c’e studio, sacrificio e tanta passione.




